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1. Identificacién
7870-2025 CORPORACION SIEMBRA FUTURO

113617- COMEDOR COMUNITARIO-MORACI

N° Convenio/Vigencia: Nombre Asociado:

Nombre Comedor Comunitario :

Fecha Inicio Operacion: 2/05/2025 Fecha Final Operacion: 21/03/2026
Nombre Responsable del Servicio: YUDY HERNANDEZ CADENA

2. Ubicacion
Localidad: CHAPINERO Bartio: SAN LUIS Direccion: CALLE 98 ESTE # 5-78
Tel: 6019331621 Cel.: 3112415022 Correo Electrénico: MORACI7870-2025@outlook.com

3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 300 N° Personas Beneficiarias en Atencion: 255

Categoria 1: Areas del Comedor Comunitario

N° Variable Nivel de Cumplimiento Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Area de recibo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la c NC NA Area de almacenamiento de alimentos cumple con c NC NA
normatividad sanitaria vigente, permitiendo realizar las I:l las condiciones higiénico-sanitarias establecidas |:| I:'
1.l |actividades de verificacion de cantidad, calidad e 2.1 |por la normatividad sanitaria vigente garantizando
inocuidad de los alimentos que se reciben, aislada de la temperatura, humedad y circulacion del aire que
cualquier riesgo de contaminacion fisica, quimica y/o se requiere para cada alimento.
biolégica.
Area de preparacién de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la c NC NA c NC NA
normatividad sanitaria vigente y se encuentra
distribuida fisica o espacial en cuatro (4) zonas bésicas |:| |:| |:| I:I
(caliente, fria, pre-alistamiento e higienizacion), Area para la distribucion de alimentos permanece
debidamente sefializadas. en dptimas condiciones de limpieza y orden; cuenta
3.1 |[La zona de higienizacion cuenta con lavamanos con 4.1 |[con los elementos necesarios, en condiciones
grifo de accionamiento no manual dotado con higiénicas, que faciliten la distribucion de los
dispensador de jabon, toallas desechables o equipos alimentos a los beneficiarios
automaticos para el secado de manos en buen estado,
debidamente sefializado y ubicado en las areas de
elaboracién o préximos a estas para la higiene del
personal manipulador de alimentos.
c NC NA Area de instalaciones sanitarias cumple con las c NC NA
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
Area de consumo de alimentos cumple con las |:| |:| normatividad sanitaria vigente y cuenta con |:| I:I
condiciones  higiénico-sanitarias 'y cuenta con servicio sanitario en cantidad suficiente para uso
iluminacion y ventilacion natural o artificial suficiente. publico, con bateria sanitaria en buen estado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
5.1 |Esta area esta dotada de mesas y sillas de material 6.1 |de los siguientes elementos de aseo: caneca con
que faciliten la limpieza, desinfecciéon y la comodidad tapa de accionamiento de pedal con bolsa
de los beneficiarios; disponiendo de las sillas (puestos) permanente, dispensador con jabon liquido, papel
de acuerdo con la cantidad de beneficiarios asignados higiénico y elementos para el secado de manos
para el consumo de alimentos por turno. (toallas de papel o secador de manos eléctrico) y
en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.
< . . Area de higienizacion para elementos de aseo
Area de alistamiento de personal esta separada de los c NC NA L S P c NC NA
. o . . . cumple con las condiciones higiénico sanitarias
servicios sanitarios (inodoro o cisternas), areas de . L T,
. o . establecidas por la normatividad sanitaria vigente y |:| |:|
almacenamiento y preparacion de alimentos, y cuenta : .
- es un espacio exclusivo para el lavado de los
7.1 |con casilleros o lockers en buen estado para la 8.1 .
o - elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
ubicacion de los elementos personales y ropa de diario. : DS .
P L genere riesgo de contaminacion diferente al area
Asi mismo, se encuentra en adecuadas condiciones de . X - .
i . o de recibo, almacenamiento, preparacion, servido y
limpieza y desinfeccion. R A
distribucion de los alimentos.
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N° Variable Nivel de Cumplimiento
Area de almacenamiento de ague potable dispone de tanque(s) en material higiénico sanitario, hermético (no es permitido tanque de asbesto o
cemento), con capacidad suficlente minima de 500 litros y cuenla con el certificado de higienizaclén con tiempo de expedicién no mayor a 6 c NC NA
meses (conforme lo sefialado en el Decreto 1575 de 2007 y Resolucién 2115 de 2007), emitido por una empresa vigilada por la Secretarfa D I:l
Dishital de Salud-SDS, con conceplo sanitario favorable de la empresa, ficha técnica de los productos utifizados y descripclén del proceso
reglizado.
ol Fecha Lavado Tanque: Dla 04 Mes 05 Afio 2025 Materlal: Pléastico N° Tanques: 3
Capacldad Total: 4500 L Empresa: SALUBRIDAD AMBIENTAL
Concepto Sanitarlo: FAVORABLE Fecha Concepto: Dla 17 Mes 02 Afio 2026
N° Variable Nivel de Cumplimiento- | N° Variable Mivel de Cumpliimiento

-
o

.I|organizado y seiializado; ublcado en un lugar alejado,

Area para almacenamiento de productos quimicos tales
como Jabones, detergentes, desinfectantes,
desengrasentes, eltc.; estd debldamente Identificado,

]

del érea de preparaclén y almacenamiento de
alimentos para evitar el riesgo de contaminacién
quimica.

NC NA

11.

aplica)

Area de almacanamlento de combustibles cumple
con las caracter(sticas establecldas en el anexo
técnico para el uso de gas GLP (gas propano).(Si

Cc

0 0O &

=] o

acueduclo y alcanlarillado.

(Componenle Urbanistico y de Infrasstructura) —

Ne Variable Nivel de Cumplimiento | N9 Variable Nivel da Cumplimiento
Cumple con las observaciones generadas por la
Subdireccién de Plantas Flsicas descritas en el
+ ici bl : NC NA NC NA
121 Garenkza los servicios pablicos de energla eléctrioa, 13.1|"Formato de Calificacién Técnica de Inmuebles

Capitulo €. |

NFORMAGION ADICIONA

Comedores”

Variable 26: Se garantiza a las personas beneficlarias el
total de los componentes del menu en el momento de la
entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el ciclo de
ments eslablecido.

Variable 20: No se evidencla alimentos vencidos o en mal
estado. En caso de presentarse se aplica e implementa el
Protocolo Desnalturalizacién de alimentos (PTC PSS 026)
vigente y formatos asociados,publicados en el SG de la
pagina web de la SDIS; conforme a las orientaciones
técnicas establecidas por la SDIS,

L] [x]

Se evidencla 1.8 Kg de pera con dafio mecanico y exceso de madurez incumpliendo la calidad que deben tener los productos a utilizar segiin anexo
técnico, Se realiza desnaturalizacién seguin lo establece el anezo técnico. Se Mantiene Requerimiento.

Varlable 18: Los alimentos se rotulan con: Nombre del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o fecha de
vencimiento para productos empacados,nimero de

lote cuando aplique. Para almacenamiento de alimentos en
refrigeradores y congeladores, se evita la contaminacién
cruzada y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando goteos y fugas.
Los huevos son almacenados a temperatura ambiente (no
superior @ 25 °C), en un recipiente plastico higienizado,
rotulado con la fecha de vencimiento tomada del empaque
original.

[

lo establecido en el anexo técnico. Segunda Observacion.

Se evidencia que los huevos almacenados no cuentan con fecha de vencimiento del empagque original ni tampoco cuentan con rétulos de acuerdo a

Se entrega men( 24 semana 4 con intercamblo en la fruta del componente postre,se entrega pera en trozos en vez de manzana en trozos

Se termina servicio con una asistencia de 185 beneficiarios.

El dla de hoy no se conté con la presencia de la Responsable del serviclo y el asociado no envlé su debldo reemplazo.
El acta es firmada por el auxliar administrativo Brayan Jordén.

Se socializa y se deja copla del acta con el auxiliar administrativo,

Variable 11 I: No Aplica: El comedor Comunitario cuenta con el servicio de gas natural con red domiclallaria.

- Comentarios:por parte de quien atlende la visita
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Fecha Limite

Tipo . A

0-R Variable Descripcion e
Se evidencia que hace falta 1 toma eléctrica GFCI en el &rea de almacenamiento de alimentos (bodega),

(0] 21 especificamente en la parte drecha del acceso al area, debido a que se tiene 1 toma eléctrica que no es Proxima Visita

GFCl.

Se evidencia que no se tienen sefializadas las areas de cocina caliente y area cocina fria, segun lo establece
(0] 31 el anexo técnico, adicional a lo anterior tampoco se tiene sefalizada el area de preparacion de alimentos con | Proxima Visita
el aviso "Prohibido el ingreso a personal no autorizado", segun lo establece el anexo técnico.

O 51 Se evidencia un sifén sin rejilla de proteccién en el area de consumo de alimentos de los beneficiarios. Préxima Visita
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[epituto B2 SEGUINHERTO-A OBSERVACIONES ()Y REQUERINIENTES,
@ | Fecha Generacién 3 g
o | a 0-R g s
E 6 2 Seguimlento Supervisién 5] Estado ]
a
= ddimm/anan st [no R [RR
24/01/2026: No es posible evidenclar el funclonamiento del lavamanos no manual en
cacina debldo a que el agua no liene suficlente presién para bajar por el mecanismo de =
© &l 1102025 acclonamiento de pedal. Manipuladoras se lavan [as manos haclendo uso de la perilla A Ablerto | X
del lavamanos para abrir la llave de agua. Se Genera Requerimlento.
L
/ f
/]

Quien Atiende la Visita

Quien Realiza |a Visita

Telioe
omb

yA s

(s

Wdt #WN#@AT%ML—

an bk
[/ ol
100073508

Cédula de Ciudadania

cyr r (

— ]\

A0ENINILS

Cédula de Cludadanlia .
(rlocal o0 a Soeen)isinN

1
C. rgo

Cargo

Nota: La firma de esle documento Implico aceplacién de lodo lo osarilo.




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DeBosorADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025
FECHA DE VISITA DIA 24 MES | 01 ANO | 2026

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113617- COMEDOR COMUNITARIO- MORACI

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7870 / 2025

TIPO DE VISITA:
Apertura D Seguimiento | X Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

24 ene 2026 12:32:13 p.m.,
# 5-59 Calle 98
Chapinero

Bogota, D.C.

Variable 6I: 24/01/2026: No es posible evidenciar el Variable 2I: Se evidencia que hace falta 1 toma
funcionamiento del lavamanos no manual en cocina debido a| eléctrica GFCI en el area de almacenamiento de
que el agua no tiene suficiente presién para bajar por el alimentos (bodega), especificamente en la parte
mecanismo de accionamiento de pedal. Manipuladoras se lavan| derecha del acceso al area, debido a que se tiene 1
las manos haciendo uso de la perilla del lavamanos para abrir| toma eléctrica que no es GFCI.

la llave de agua. Se Genera Requerimiento.

Péagina 1 de 3




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No

DEBOGOTADC.

ALCALD L waYOR FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
: COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Secretaria ’
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

24 ene 2026 2:47:03 p.m.
5-78 Calle 98

24 ene 2026 12:22:03 p.m.
5-78 Calle 98

Chapinero
Bogotd

Variable 5I: Se evidencia un sifén sin rejilla de

proteccién en el area de consumo de alimentos de los
beneficiarios.

Variable 20: Se evidencia 1.8 Kg de pera con dafio
mecanico y exceso de madurez incumpliendo la calidad
que deben tener los productos a utilizar segin anexo
técnico. Se realiza desnaturalizacion segtn lo establece

el anexo técnico. Se Mantiene Requerimiento.

Péagina 2 de 3




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No

ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTADC.

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO

COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Controlado

Secretaria

Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N°4  MENU: 24

GRUPO 3: de 6 a 8 afios

GRUPO 4: de 9 a 13 afios

GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo ala supervision

ANDRES FELIPE OROZCO CASTILLO

Nombres y Apellidos

1081921965

Cédula de Ciudadania

Pagina 3 de 3
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